
畑からのバーニャカウダ     2,000yen (2,200yen)

Bagna cauda

イカ墨パンのブルスケッタ  1,546yen (1,700yen)

Squid ink bread bruschetta

フルーツトマトのカプレーゼ    2,364yen (2,600yen)

Fruits tomato caprese

高知 土佐文旦と鮮魚のカルパッチョ　　3,000yen (3,300yen)

"Kouchi" pomelo and carpaccio of fresh fish　

ゴーヤ・アボカド・本マグロのタルタル　エゴマ添え 3,000yen (3,300yen)

Bitter gourd, avocado, bluefin tuna  tartare with perilla

高知 プレミアム マスクメロン & プロシュート    2,364 yen (2,600yen)

Premium muskmelon & prosciutto 

お野菜のピクルス     600yen (660yen)

Pickled vegetables

フォルマッジ ミスト　～チーズ盛り合わせ～     2,200 yen (2,420yen)

Formaggi misto ～assorted Cheese～

本日の冷製パスタ     ASK
Cold pasta of the day

ファームガーデンサラダ    1,700yen (1,870yen)

Farm garden salad　  

大山鶏のシーザーサラダ     1,800yen (1,980yen)

"Daisendori" chicken caesar salad 

※( )内の価格は税込みです。ディナータイムは(17:00以降の入店）10％サービス料を頂戴いたします

※Prices in parentheses include tax and add 10% service charge for dinner time(Entering after 17:00)



本日のスープ     1,091yen (1,200yen)

Today's soup

     ハマグリの庭風ワイン蒸　2,400yen (2,640yen)

Hamaguri-clam wine steaming NIWA style

沖縄直送 アグー豚のソーセージとジャーマン"BITO"ポテト　    1,600yen (1,760yen)

Directly from okinawa agu-pork sausage and german "BITO" potatoes

春野菜のフリット  1,364yen (1,500yen)

Spring vegetable frit

新イカのフリット　岩ノリ風味　    1,800yen (1,980yen)

Squid fritto seaweed flavor

静岡県　長谷川マッシュルームと生ハムのゴロゴロ・アヒージョ   1,800yen (1,980yen)

"Shizuoka" hasegawa-mushroom and dry-cured ham ajillo

タケノコとホタルイカのアヒージョ   1,800yen (1,980yen)

Bamboo shoots and firefly squid ajillo

尾藤さんの”雪室熟成”　ポテトフライ　
Bito's snow cavern ripening potato fries  

【プレーン】　  819yen (900yen)

 Plane

【スパイシー】　  900yen (990yen)

Spicy

【ローズマリーとアンチョビバター】　  900yen (990yen)

Rosemary and anchovy butter

【トリュフ風味】　  1,000yen (1,100yen)

 Truffle flavor

～お料理に合わせて～

To the dish

イカ墨のパンとホウレン草のパン 　　300yen (330yen)

Squid ink bread and spinach bread

※( )内の価格は税込みです。ディナータイムは(17:00以降の入店）10％サービス料を頂戴いたします

※Prices in parentheses include tax and add 10% service charge for dinner time(Entering after 17:00)



Spaghettini : Tottori-Daisen broccoli and baby sardine  peperoncino  

【スパゲッティーニ】　バジル香る　ボンゴレ・ビアンコ　2,500yen (2,750yen)

Spaghettini : Vongole Bianco with basil flavor

【スパゲッティーニ】　4種類のキノコとトリュフのクリーム　    3,000yen (3,300yen) ※トリュフ増し+2,000yen(2,200yen)

Spaghettini :  4 kinds of mushrooms and truffles cream 　※More truffles　+2,000yen (2,200yen)

【スパゲッティーニ】　ネバリッコ カルボナーラ       1,800yen (1,980yen)

Spaghettini :  "NEBARICCO"yam carbonara

【スパゲッティーニ】　アボカドとバジルのアーモンドクリームソース  2,18２yen (2,400yen)

Spaghettini : Avocado and basil almond cream sauce

【スパゲッティーニ】　”ヴェスヴィオ”　激辛 魚介のトマトソース  3,000yen (3,300yen)

Spaghettini : "Vesuvio" very spicy seafood tomato sauce

【トロフィエ】　アラビアータ　ストラッチャテッラのせ     2,600yen (2,860yen)

Trofie :　Arrabiata with stracciatella

【リゾット】　ソラマメとゴルゴンゾーラ     2,600yen (2,860en)

Risotto : Fava beans and gorgonzola

【リゾット】　ホタテと岩モズク     2,182yen (2,400yen)

Risotto : Scallops and "IWA-MOZUKU"

※( )内の価格は税込みです。ディナータイムは(17:00以降の入店）10％サービス料を頂戴いたします

※Prices in parentheses include tax and add 10% service charge for dinner time(Entering after 17:00)

【スパゲッティーニ】　鳥取大山 　くたくたブロッコリーと釜揚げシラスのペペロンチーノ 3,000yen (3,300yen)



【メインディッシュはご提供までにお時間をいただきます】

The main dish will take some time to be served

本日のお魚の炙り焼き   
Today's roasted fish

※値段はスタッフにお尋ね下さい。

※Ask the staff for the price

アクアパッツァ　　   3,900yen (4,290yen)

 Acqua pazza

みちのく清流鶏のロースト　     3,000yen (3,300yen)

Roasted "SEIRYU-DORI"chicken

※50分お時間をいただきます。
※It will take 50 minutes

豊後とことん豚のグリル   3,500yen (3,850yen)

Grilled  "BUNGO-TOKOTON PORK"

グリルド・ベジタブル     2,000yen (2,200yen)

Grilled vegetables

ラムチョップのグリル ハーブ風味  4,182yen (4,600yen)

Grilled lamb chop  herb flavor

鳥取和牛 希少部位　カイノミ200g　 8,000yen (8.800yen)
"TOTTORI WAGYU"  Kainomi(Bottom flap)

豊後　米仕上牛　フィレ200g   10,000yen (11,000yen)
"BUNGO-KOMESHIAGE GYU"  Fillet

※( )内の価格は税込みです。ディナータイムは(17:00以降の入店）10％サービス料を頂戴いたします

※Prices in parentheses include tax and add 10% service charge for dinner time(Entering after 17:00)



香川県多田さん　女峰の寒天テリーヌ 　1,500yen (1,650yen)

"Kagawa"Tada's  Strawberry agar terrine

マルサラ酒の効いたクラシックティラミス   1,400yen (1,540yen)

Classic Tiramisu with Marsala

ゴルゴンゾーラのバスク風チーズケーキ　 1,500yen (1,650yen)

Gorgonzola burnt basque cheesecake

和漢膳と生竹アロエの杏仁豆腐　   1,200yen (1,320yen)

Japanese and chinese medicinal meal   almond Jelly

能登・塩アイスのアッフォガード      800yen (880yen)

"Noto"salt ice affogato

ESPRESSO    500yen (550yen)

エスプレッソ　HOT

ESPRESSO DOPPIO   546yen (600yen)

エスプレッソ ドッピオ  HOT

CAFÉ AMERICANO   546yen (600yen)

カフェ アメリカーノ  HOT

CAFFÉ LATTE   591yen (650yen)

カフェ ラッテ  HOT / ICE

 CAFFÉ ALMONDO MILK LATTE   637yen (700yen)

カフェ アーモンドミルク ラッテ  HOT / ICE

CAPPUCCINO    591yen (650yen)

カプチーノ  HOT

CAFFÉ FREDDO   546yen (600yen)

カフェ フレッド  ICE

CAFFÉ  FREDDO SHAKERATO    800yen (880yen)

カフェ フレッド シェケラート  ICE

～COCKTAIL～
コーヒーカクテル

※アルコールが入っております

BAILEYS LATTE   910yen (1,000yen)

ベイリーズ ラッテ  HOT

ICE BAILEYS   910yen (1,000yen)

アイス ベイリーズ

※( )内の価格は税込みです。ディナータイムは(17:00以降の入店）10％サービス料を頂戴いたします

※Prices in parentheses include tax and add 10% service charge for dinner time(Entering after 17:00)


